
romantisch



Wir möchten, dass sie sich bei uns „wohlfühlen“ 
und bereiten für Ihre Feier ein „Fair kalkuliertes“ 
Preis- Leistungs-Angebot vor.

Die persönliche Beratung bei der Organisation 
Ihrer Veranstaltung ist uns ein besonderes Anliegen!



wohlfühlen

 

"Ja ich will" Hotline 05223 / 579 87





MENÜ 1

MENÜ 3

MENÜ 2

MENÜ 4





MENÜ 5

MENÜ 7

MENÜ 6





KALTE VORSPEISEN

Salatbouquet

Melonenfächer

Räucherlachstartar

Geräucherte Gänsebrust

Gemischter Blattsalat

Gemischter Blattsalat

Bresaola

Vitello tonnato:

Gemüselasagne

WARME VORSPEISEN

Polentanockerl

Spargelrisotto
Tiroler Schlutzkrapfen

SUPPEN

Petersilienwurzelsuppe

Klare Rindssuppe
Klare Rindssuppe
Polenta-Lauchcremesuppe
Spargelcremesuppe
Zucchinicremesuppe
Rahmsuppe 

Rieslingrahmsuppe
Klare Rindssuppe
Klare Rindssuppe

Kürbiscremesuppe
Leichte Kräuterrahmsuppe

VORSPEISEN & SUPPE





HAUPTSPEISEN

Mixed Grill

Gekochtes Rindfleisch

Kalbsrückensteak

Schweinsmedaillons

Schweinsmedaillons

Fischgrillteller

Schweinsmedaillons

Kalbsmedaillons

Filetsteak

Lachsrückensteak

Hirschbraten

DESSERTS

Weißes Nougateis

Cointreau-Eisparfait

Helles & dunkles

Marinierter Mangosalat

Salat von frischen

Caipirinha-Eisparfait

Eierlikörhalbgefrorenes

Kokos-Eisparfait

Hausgemachter Stanitzel

Erdbeerromanoff
Joghurtterrine

HAUPTSPEISEN

Aus organisatorischen Gründen
bitten wir Sie, nur 1 Menü

(2 Hauptspeisen zur Auswahl sind möglich) 
für Ihre Feier auszusuchen!





APERITIF

Campari, Martini 

Prosecco & Aperol

Pils– frisch gezapft

WEISSWEINE 0,75 l

Grüner Veltliner 
„Tiroler Wirtshauswein - Montanus“

Riesling Federspiel 2011

Chardonnay

ROTWEINE 0,75 l

Cabernet Sauvignon

Chianti „Da Vinci“ 

Blaufränkisch Classic

Zweigelt Barrique

Sollten einzelne Artikel oder Flaschenwei-
ne  saisonal vorübergehend nicht lieferbar sein, 
 behalten wir uns einen Austausch gegen zumin-
dest gleichwertige Ware bzw. bei Weinen einen 
Tausch hinsichtlich eines anderen Jahrganges vor.

Getränke werden immer nach Verbrauch 
 berechnet. Aperitif, Kaffee usw. sind nicht im 
Menüpreis enthalten. Alle angebrochenen Wein-
flaschen  werden voll verrechnet.





Zusätzliche Tischdekorationen und zusätzlichen  Blumenschmuck 
sowie spezielle Arrangements beziehungsweise Arbeiten (Namens-
karten  aufstellen uvm.) können  gerne von uns gegen Verrechnung 
durchgeführt  werden.

GROSSER SAAL
Fischgrät Bestuhlung

GROSSER SAAL
U-Form Bestuhlung
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www.hotel-bogner.at genussreich


